100% MALBEC

VINEDO:

Espaldero alto ubicado en la zona de Gualtallary Tupungato

a 1200 msnm. Suelo calcdreo y rocoso, clima con dias calidos
y noches frescas, se conjugan para dar una excelente madura-

cién y tipicidad a las uvas.

COSECHA:

Se realiza en forma manual en cajas de 16 kg.

ELABORACION:

Maceracidn de las uvas 50% en racimos enteros y 50%
despalillada, fermentacién en forma natural con levaduras
autdctonas a temperaturas que no superan los 25°C. Trabajos

de pisén hasta su descube.

CRIANZA:

En barricas de roble francés de cuarto uso, durante 14 meses.

GUARDA:

Se recomienda hasta 5 afios de guarda.

ANALISIS:
Alcohol: 14,8
Azicar: 1,20 gr/ler
Acides: 5,40

BOTELLA:
Burdeos Expo verde
con picada 750 ml.
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