
Ficha técnica. Finca SOPHENIA/ Estate Malbec 2017

2017      91 pts. James Suckling, Abril 2018
2017      91 pts. Tim Atkin,. Marzo 2018
2016      96 pts. Decanter, Julio 2017 
2016      93 pts. James Suckling, Junio 2017 
2016      91 pts. Tim Atkin, Marzo 2017 
2015      93 pts. Patricio Tapia Guía Descorchados 2017 
2014      93 pts. James Suckling, Mayo 2016 
2014      92 pts. Patricio Tapia Descorchados, Septiembre 2015
2013      91 pts. Robert Parker Agosto 2015  
2013      90 pts. Wine Enthusiast, Junio 2016 
2012      91 pts Robert Parker  Mayo 2014 
2011      91 pts Robert Parker Noviembre 2012 
2009      90 pts.- Robert Parker. Octubre 2010 
2009      Excelente 4 stars- Guía Austral Spectato r. Noviembre 2011
2009      Silver-  Decanter World Wine Awards 2011
2008      Double gold medal- San Francisco Int. Wine Competition. Junio 2009 
2007      90 pts – Robert Parker. Diciembre 2008
2007      90 pts – Weinwelt Magazine German y. Diciembre 2008
2006      90 pts - Wine Enthusiast. Agosto 2007

2004      6 glasses (Exceptional Wine)–Vinmagazinet (Denmark). Abril 2006   

Crianza: 10- 12 meses en barricas de roble francés y americano. 

Región de Origen: Gualtallary, Tupungato, Mendoza,  Argentina. Elaborado y embotellado en la propiedad.

Viñedo: 1200m. de altura. Suelo de estructura suelta  y buen drenaje. Poda, riego y manejo de canopia para obtener bajos rendi -
mientos y uvas de alta calidad. Restricciones de riego y desbrotes. 

V  Abril. Selección de racimos en viña y mesa de selección a la entrada de la bodega. Puesta 
en tanque de fermentación por gravedad. Pre-maceración en frío. Fermentación mediante levaduras seleccionadas a temperatura 
controlada. Maceración post fermentatación durante 15 días. 

Notas de  Cata: Color rojo intenso  con marcadas  notas  violetas. En nariz de  complejos  aromas  a ciruelas y guindas  maduras,  con 
presencia de frutos secos y notas mentoladas. En boca de taninos dulces y voluminosos que demuestran una gran concentración.

Alcohol:13.8%                  Azúcar(g/l):1.84             Acidez (expresada en tartárico) g/l: 6.17 PH: 3.68

Equipo enológico: Julia Halupczok  Matías Michelini 




